A NEDVES MELLEKTERMEKEK

VILAGA - A KEMENYITO

Folytatjuk a melléktermékek témdjdt a keményitével. Erdekes
téma. A cikk mdsodik szerzdje sokdig abban a hitben élt, hogy
a nedves CGF keményit6tartalma 24-28% a szdrazanyag-
tartalomra vonatkozéan. Ennyit mért a klasszikus kémiai
laboratérium - 10 évvel ezelbtt (!). Csakhogy id6kézben meg-
vdltozott a vildg, a keményité és bioetanolgydrak
technoldgidja sokat fejlédétt azzal a céllal, hogy a keményité
kivondsa minél hatékonyabb legyen. Az lett. gy ma mdr a
nedves melléktermékek keményit6tartalma az dllattenyészté
szemsz6gébbl nézve - mdsodlagos, majdhogynem elha-
nyagolhatd. Legaldbbis nem ezzel a céllal kell etetniink a
nedves CGF-et vagy a sértérkélyt. Mindenképpen érdekes
azonban ‘rdnézni’, hogy hol tart az élelmiszeripar, és mi
marad nekiink a melléktermékekben, mert a receptirdban
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jol kell szerepelnie a keményitétartalomnak. Ldssuk hdt...

A nedves melléktermékek keményitétartalma az 1.
abran lathaté. A WDG, a kukoricaglutén és az extrahdlt
kukoricacsira keményit6tartalma jelentés, de a nedves
CGF, a gurmit (kukorica + buza alapu melléktermék),
a DDGS és a sortorkoly keményitétartalma minimalis.
Azért érdemes az adatokat latni, hogy ne értékeljuk tul
az adagban a melléktermékek keményitétartalmat, mert
az keményit8- és energiahianyt okoz a tehénben (és a
TMR mérésekor is a recepthez képest). Hozza kell még
tenni, hogy a keményit8tartalom dinamikusan valtozik,
mivel az élelmiszeripar egyre hatékonyabb a keményitd
kinyerésében, tehat a 2020-ban mért magasabb érték
nem biztos, hogy 2021-ben is érvényes lesz.

1.ABRA A KEMENYITOTARTALOM AZ EGYES MELLEKTERMEKEKBEN (N=1-8; ROCK RIVER LABORATORIUM, 2020.)
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2.ABRA A KEMENYITO LEBONTASANAK MERTEKE IN SITU (7 ORA) MELLEKTERMEKEKBEN (ROCK RIVER LABORATGRIUM, 2020.)
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Erdemes foglalkozni a  keményité-lebonthat6sag érzi meg’ a napi adag szintjén. Erdemes tehéat a helyén
értékeivel, ha az agazatunkban legfontosabb és kezelni a kedvezé értékeket és nem tulértékelni azokat.

legnagyobb mennyiségben etetett nedves melléktermé-
kek keményit8tartalma csekély? Igen, azért, hogy tisztan
lassunk (2-3. dbra). Mert az a melléktermék, aminek 88%
vagy 92% a keményité-lebonthatdsaga, csak akkor értékes
keményitéforras, ha a keményit8tartalma is jelent6s.
Marpedig a nedves CGF és a malatacsira kis mennyiségi
keményitét tartalmaz, és az etetett napi mennyiség is
kevés. Tehat hidba a j6 lebonthat6sag, ha a tehén ezt ‘alig
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Jelen helyzetben a kukorica alapd WDG-r6l mondhatjuk el,
hogy jelent6s keményit6forras (276 g/kg sza.) és egyben
kedvezé lebomlasu a keményit6étartalma (96%), valamint
az extrahalt kukoricacsira és a kukoricaglutén tartozik ide
(kevésbé kedvezé adatokkal: 187 g/kg sza. és 82%; 144
g/kg sza. és 73%). De valdszinlleg ez a helyzet is valtozni
fog a kozeljovben.
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Nedves sértérkély tdroldsa dthajté rendszer(i betonozott
droksiléban (fotd: Orosz, 2019, Galgamenti Kft. Tura)

3.ABRA A KEMENYITO LEBONTASI RATAJA EGYES MELLEKTERMEKEKBEN 3,7 ORA ALATT (ROCK RIVER LABORATORIUM, 2020.)
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Osszességében tehat az allapithaté meg, hogy a nedves
CGF, a nedves sortorkély és a nedves gurmit esetében
nem a keményit6, hanem a rost és a fehérje az elséd-

leges ok az etetésre.

A cikksorozatot a fehérje komplex témajaval folytatjuk.
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