GYOGYNOVENYKESZITMENY
AZ ERJEDES SZOLGALATABAN

A Krauter Extrakt egy 45 kulénb6z6 gydgyndvénybdl
elédllitott, fermentdlt ndvényi készitmény. Nemzet-
kézileg is igazolt, hogy a fermentdcié javitja a hato-
anyagok felszivodasat, igy a gyulladascsdkkentd,
valomint a sejtregenerdciés hatds jobban érvé-
nyesul a fermentdlt termékekben, mint a kezeletlen
gyogynévénykészitmények esetében. Emellett a
gyoégynoévények természetes mikrofloréja is aktiv
marad a fermentdcié révén, igy az élé mikrofléra
oltbanyagként is haszndalhatd. Tehdt a specidlis
fermentdcids technolégia hozzdjarul a készitmény
biolégiai aktivitds@nak fokozas@hoz, mikdzben megérzi

a névényi hatéanyagok értékes tulajdonsagait.

A termék rendkivlil sokoldalG. Egyes vdltozatai
takarmanyadalékként (pl. TMR-hez keverve), mig ma-
sok takarmanytartositoként (silézaskor) hasznalha-
téak. A szakirodalmi eredmények alapjan antioxiddns
és gyulladdscsokkentd tulajdonsdgokkal bir, melyek
az oxidativ stressz csdkkentését eredményezhetik.
Erésitheti a bélhdm védéfunkcidjat, biztosithatja a
tdpanyagok optimdlis felszivodasat és az immun-
rendszer megfelelé6 muldkédését. Ezek a hatdsok a
tehéndllomdény alapvetd egészségi dllapotdnak
javulasdt, jobb takarmdényhasznositast és névek-

v6 termelést eredményezhetnek. Az oxidativ stressz
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mérséklése pedig hozzdjarulhat az dllomany hd-

stresszel valé megklzdéséhez is.



A gyégynovényalapl készitményt tébbféle céllal lehet
hasznositani. Egyik valtozata tavasszal TaliGndérég-
don végzett kisérletekben takarmdényadalékként
lett kiprobdalva (a TMR-hez adagoltuk), ahol névelte
a félintenziven tartott Blonde d'Aquitaine hizébikdak
napi sulygyarapoddasat. A mdsodik kisérlet éppen
folyamatban van. A készitmény mdsik valtozatat
silétartositoként is  alkalmazzdk. 1dén tavasszal
hazankban is sor kerllt egy tartésitasi kisérletre a
Magyar Agrar- és Elettudomanyi Egyetem godolldi

tangazdasdagdaban.

Hogyan zajlott a hazai kisérlet?

A kisérlet a MATE Tangazdasdg Nonprofit Kft.
godolisi kisérleti telepén valosult meg. Oszi keverék
kertlt betakaritdsra, melynek Osszetétele 8szi
takarmanyborsé (30%), rozs (25%), tritikalé (25%),
8szi zab (15%) és 8szi bukkény (5%) volt (Sersia Farm
Kft.). Az 8sszel vetett takarmanykeveréket 2026. Gprilis
27-én kaszdltuk, kdzvetlenul a rozs kaldszhdnydsa
elétt, 10 cm-es tarldt hagyva. A megfelelé fonnyadas
teritve lettek a 35-40%
eléréséig. A

takarmdény hdrom csoportra lett bontva a kisérlet

érdekében a rendek

szdrazanyag-tartalom fonnyasztott
érdekében, melybdl kettd kuldénbdzé adalékanyaggal
lett kezelve, mig a harmadik kontrollként kezeletlenul
maradt. A kezelt dllomany egyik fele Krauter Extract
biologiai készitménnyel (KE), a mésik kereskedelmi
forgalomban kaphatd homofermentativ tejsavtermelé
baktériumokat tartalmazé adalékanyaggal (B) lett
tartositva. A KE készitményt Michael Spitzer Gr (Ausztria)
biztositotta, aki a gyégynévény alapld oltdanyag
feltalaldja és gyartdja is egyben. Az adalékanyagokat
kézvetlentl a rendre permeteztik a bdlézds elbtt
kézi permetezd segitségével. A KE dézisa 250 ml/
tonna friss takarmany, mig a B készitmény adagja
3 g/tonna friss takarmany volt. A balazast 2026. aprilis
30-an, kézvetlenll az adalékanyagok kijuttatésa utan
végeztik egy fixkamras John Deere koérbdalazéval,
amely 26 késsel ellatott eléapritd rendszerrel végezte
a munkat. A kérbdaldak atméréje 1,2 m volt. A bdaldzast
kévetéen a még csomagolatlan bdalakat azonnal a
kisérleti telepre szdllitottuk, ahol harom o6rén belul
becsomagoltuk éket hat réteg, 35 pm vastagsagu
folival. A bdaldk szabadtéren kertltek tdroldasro,
egyedileg jeldlve a kezelés szerint.

A betakaritas utan kozvetlentl egy fonnyasztott min-
tat vettunk a friss keverékbdl a laborban térténd
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bevizsgalds céljagbdl. Ezen fellul a szendzskészitést
kévetd 4. napon (2026. majus 4.), 7.napon (2026. majus
7.) és 36. napon (2026. janius 5.) mintavevd szondaval
minden csoportbdl hdrom ismétléssel lettek mintak
gyujtve, az erjedési paraméterek és a taplaldéanyag-
tartalom valtozasanak feltérképezése céljabdl.

A laborvizsgdlatok sorén a takarméany kémiai éssze-
NDF-,
hetdségi értékek) és erjedési paraméterek keriltek

tétele (szarazanyag-, rost-, ADF- és emészt-

mérésre.
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Hogyan hatott a gyogynovényalapl adalékanyag az erjedésre?

A taplaldanyag-tartalom és emészthetéségi értékek
szempontjdbdl nem volt szignifikdns kulénbség a
kontroll és a két kezelés kdzott.

A KE-kezelés azonban az erjedés korai szakaszdban
(a 4. napon mérve) kedvezdbb erjedési folyamatokat
eredményezett: gyorsabb pH-csdkkenést, magasabb
tejsav- és &sszes szervessavtartalmat, valamint
alacsonyabb ammédnia-N szintet adott a kontrollhoz
és a biolégiai silotartositészerhez képest (1-4. dbra).
igy elmondhaté, hogy a KE ebben az idészakban
hatékonyan tdmogatta a kivanatos folyamatokat,
visszaszoritva a karos és veszteséggel jaré erjedést. Ezt

kdévetden a tejsav és az dsszes szerves sav eredményei

kiegyenlitédtek a kontrollal &és a masik kezeléssel, ami
természetes folyamat normal erjedés esetében.

A fehérjebomlds mértékének indikatora az amménia,
amely a 4. és 36. napokon vett mintdk esetében
statisztikailag igazoltan alacsonyabb volt a KE-vel ke-
zelt takarménymintéban a kontrollhoz képest, igy ez
a fehérjemegdrzés szempontjabdl biztatd parameéter.
Az ammoénia esetében tehdt nem csak az erjedés
elején, hanem végén is igazoltan alacsonyabb ered-
ményeket adott a KE kezelés. igy a ,végtermékben”,
a kész szildzsban igazoldast nyert a KE fehérjemegérzé
hatdsa.

1. abra Egyes adalékanyagok hatésa a keverékszilazs kémhatasanak valtozasara (n=3, Magyarorszag, 2026)
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KE: Krauter Extrakt B: homofermentativ baktériumkultara
A kiilénbéz8 betdjelek szignifikans eltérést jeleznek (P < 0.05)
2.abra Egyes adalékanyagok hatdsa a keverékszilazs tejsavtartalménak valtozasara (n=3, Magyarorszég, 2026)
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Kontroll 136ab
Tejsav,
g/kg sza.
2 22 42 62 82 102 122 142 162 182

KE: Krauter Extrakt B homofermentativ baktériumkultara
A kiilénbéz8 betdjelek szignifikans eltérést jeleznek (P < 0.05)
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3.abra Egyes adalékanyagok hatdsa a keverékszilzs ésszes savtartalménak vaitozasara (n=3, Magyarorszég, 2026)
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Kontroll 155 ab Osszes szerves sav,
g/kg sza.
2 52 102 152 202
KE: Krauter Extrakt B: homofermentativ baktériumkultara
A kiilénbéz8 betdjelek szignifikans eltérést jeleznek (P < 0.05)
4.abra Egyes adalékanyagok hatésa a keverékszilazs amméniatartalmanak valtozasara (n=3, Magyarorszdg, 2026)
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KE: Krauter Extrakt B: homofermentativ baktériumkultara
A kulénbdz8 bettjelek szignifikans eltérést jeleznek (P < 0.05)
o ,
Osszefoglalas
A j6 mindségu szendzs elédllitdsdnak alapja a gyors csOkkentésében is kulcsszerepet jatszik. Bar a
és iranyitott erjedés, amely megérzi a takarmany téap- termelési és egészségugyi hatdsok igazoldsdhoz
IGlbanyagait, csdkkenti a veszteségeket és biztositja a tovabbi dllatkisérletek szikségesek, a jelen eredmé-
hosszu tava eltarthatésagot. nyek alapjdn a KE igéretes lehetéségnek tunik.
A KE készitmény a szendzs erjedésének a korai Amellett, hogy a szildzsnak kiilénésen finom, egyedi
szakaszdban bizonyult kedvezébb hatésunak, még az illata, a KE kedvez6 eredményeket mutatott
a j6 mindségl homofermentativ tejsavkultGraval (kulénésen az erjedés kezdeti szakaszéban) nem
szemben is. A gyors pH-csdkkentés és a magasabb csak a kontrollhoz viszonyitva, de egy kivalo
tejsavtartalom egyardnt védelmet jelent a kdros mindségli silézdsi oltéanyaggal szemben is.
mikrobdk egy részével szemben. Tovdbbd a gyors A fehérjemegdrzésben pedig egyértelmiien kedve-
savanyodds segiti a taplaléanyagok (elsésorban a z6bb volt a hatasa a kontroll és a homofermentativ
fehérjék) megdrzését, valamint az erjedési veszteség baktériumkultdraval kezelt szendzshoz képest.
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