GYORS SZARAZANYAG-MEGHATAROZAS

TELEPI KORULMENYEK KOZOTT

A renden fonnyasztott tomegtakarmdny szdrazanyag-
tartalmdnak mérése kritikus kérdés tavasszal. A mdjusi
betakaritdsu lucerna esetében dltaldban 24-48 éra elegendé a
fonnyaddshoz, azaz a 35% szdrazanyag-tartalom eléréséhez.
Midta azonban napjainkban mdr dprilisban elkezdjiik a korai
gabonafélék betakaritdsat, sokkal kockdzatosabb a ddntés.

) Dr. Orosz Szilvia
Allattenyésztési Teljesitményvizsgdlo Kft.

Ettélfliggelsésorban az erjedés mindsége, a szildzs stabilitdsa.
Az 6szi vetésd, kora tavaszi betakaritdsu, emészthetd rostban
gazdag szildzsaink nydri etethet6sége hatdssal van a tehenek
étvdgydra, termelésére, szaporoddsbioldgiai teljesitményére.
Tehdt nagy a tét. Technikailag azonban eddig nem volt
megnyugtaté megoldds a telepi gyors szdrazanyag-mérésre.

HOGYAN LEHET BECSULNI A SZARAZANYAG-TARTALMAT?

* Marokpréba. Kézzel is meg lehet becsilni a
szecskazott anyag szarazanyag-tartalmat, de
akkor mar altaldban késd, hiszen a tabla szélén
all a jarvaszecskazd. Tesztvagast kellene végezni,
hogy le lehessen allitani a rend felszedését, ha a
szarazanyag-tartalom nem éri el a kritikus értéket
(1. tablazat). Egy férfi markaba véve a szecskazott
anyagot, ha 10 masodpercig erésen szoritja, akkor

« 27% szarazanyag-tartalom alatt folyni fog az
ujjak kozott a csurgaléklé,
+ 28-29% korul mar csak cseppek jelennek meg az
ujjak kozott,
+ 30-35% koOzott nem lehet cseppeket sem
kiszoritani, de nedves marad a tenyér,
+ 36-40% kozott a labda gyorsan szétesik és nem
lesz nedves a tenyér.
A mérés pontatlan, mert az eredmény fugg a kéz
gazdajanak szoritasatdl és a szecskahossztél is
(2. tablazat). Egyébként itt a 30% meghatarozasa
lenne a kritikus, hiszen ef6l6tt mar valészinlileg nem
lesz erjedési probléma normal technolégiai fegyelem
mellett (alacsony fdldszennyez&dés esetében).
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* A mikrohulldmdval torténd mérés pontosabb.
A renden lév8 szdlas anyagbdl vett minta oll6val
felaprithaté és utana 100 g bemérésével 10-15 perc
szaritassal megkaphatjuk a sulyallandésagig szari-
tott anyag sulyat. EI6sz6r 100% teljesitményen, majd
50%-o0s teljesitményen hasznalva a mikrohulldmu
sutét 0,5 perces id6éegységekkel, kinyitva az
ajtot, kiszelléztetve a berendezést. A kapott
eredmény 90-95%-o0s pontossagu. Tehat a kapott
értéket még meg kell szorozni 0,9-0,95 értékkel.
A méréshez azonban rutin kell, a sulyalland6sag
megallapitdsa (tehat a mérés befejezése) pedig
problémas, mert kigyulladhat a lucerna levele.




—
+ A Koster-féle szarazanyagméré (Uj-Zéland) nem
terjedt el hazankban, pedig 25 perc alatt 0,1%

pontossaggal lehet meghatarozni vele a szilazsok
szarazanyag-tartalmat.

+ Aképen lathato nedvesség-tartalom méré eszkoz-
zel szilazsok, szénafélék és abrak nedvességtartalma
egyarant meghatarozhatd. Nedvességtartomany:
0-80%. Pontossag: 0,1%. Kb. 100-250.000 Ft
értékben vasarolhaté meg kilféldrél (USA, Kanada).

« A képen lathaté (és hozzd hasonld) gyors
nedvességmérdé eszkdzok szinte laboratériumi

pontossaggal mérnek halogénkvarc-sugarzé
(50-250 °C) vagy infravords sugarzasi (50-160 °C)
modszerrel  szaritva a  mintat.  Szilazsok,
szénafélék és abrak nedvességtartalma egyarant
meghatarozhaté  (mérési  nedvességtartomany
altaldban: 0-100%, pontossag: 0,1%). A bemérendd
mennyiség 50-100 g, de a talcdja kis méretd.
Ezért a minta reprezentativitdsa kérdéses lehet
hosszabb szald anyagok esetében. Fel kell apritani
az anyagot mérés el6tt. Tipustél figgden kb. 200-
400.000 Ft értékben vasarolhaté meg. Itthon is
kaphat6 analitikai miszereket forgalmazo6 cégeknél.

A szir6 nedvesség- és  hdmérsékletmérd
nagyon hasznos, de altalaban csak szénafélék
nedvességtartalmanak mérésére alkalmas, mert a
mérési tartomanya 0-20% nedvesség-tartalom. Kb.
70.000-100.000 Ft, és itthon is kaphat6. A bal oldali
képen lathaté masik (sarga szind, Draminski-féle
eszkdz, USA) szurd nedvességmérdt a forgalmazé
nem csak szénara, hanem szilazsokra is ajanlja,
mert a mérési tartomany 10-80% nedvesség.

Komolyabb berendezéseket is lehet hasznalni,
mint példaul a (kdznapi nevén kemencének is
hivott) szaritészekrény. Ezek nagy értékd, nagy
helyigényl és altalaban nehezen szallithato
berendezések, hasznalatuk korualtekintést
igényel a mérési hdmérséklettartomany miatt.
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+ A legljabb megoldas a konyhatechnika egy ujdon-
saga az un. airdry (légkeveréses) modszerrel (olaj
nélkul) stté berendezés. Mobil, kézepes méretd,
kdnnyen szallithato, kis-kdzepes értékl eszkozrél
van sz6. Természetesen hal6ézati aramrol
mUkodtethet6 csak, tehat szantofoldi mérésre nem
alkalmas. Olasz kollégak és a sajat 6sszehasonlitd
mérések eredménye szerint, 100 g minta
szaritasahoz 15 perc szukséges 110 °C-on. Bemér-
heté nagyobb mennyiség is (tipustél figgden 700-
1000 g) a reprezentativitds novelése érdekében,
de akkor a szaritasi idét novelni kell. Szecskazott
anyagot vagy kézzel felapritott anyagot lehet
pontosan mérni. Az a tapasztalatunk, hogy mivel
légkeveréses technikardl van szé, a szecskazott
anyagot felszivhatja a f(t6szalra, majd kifujja
a ventilatorral. Ezért azt javasoljuk, hogy
nagyon sdrln szovott konyhai fém tésztasz(irét
boritsanak az anyagra feltlrél (a nyelét levagva).
Mindenképpen fém legyen, hogy kibirja a 110
°C-ot. Mi igy mértuk ki (szlrbvel) a 15 percet
110 °C-on. Az eredmények azt mutatjak, hogy nem
kell korrekcios faktorral szorozni, hanem kodzvetlendl
a végeredményt adja meg 100 g bemérésekor
+ 1 g (1%) pontossaggal. Javaslunk beszerezni
egy ilyen digitalis kijelzési eszkozt még ebben a
betakaritasiszezonban azoknak, akiknek gondjai
vannak a gyors telepi szarazanyagméréssel. Kell
még egy fém tésztasziiré, egy digitalis konyhai
mérleg és mar mérhetnek is. Az eredmény
némileg flugghet a szecskamérettél, a szar-levél
aranytél, az anyag kiindulasi hémérsékletétdl stb.,
ezért javasoljuk el6zetes méréseket végezni, miel6tt
inditjak a betakaritast. A suté hazai beszerzési ara
tipustol és gyartotdl fuggden 25.000-200.000 Ft.
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Sza% = (bemért nedves anyag/ visszamért szdraz anyag)*100

Ha egyszer mar bemértik az alapanyag szarazanyag-
tartalmat, akkor a telepre érkezé teherautdok és
potkocsik szallitott sulya is mértékadd lehet az alapanyag
szarazanyag-tartalma  tekintetében. A 'tulsulyos’
szallitmany valészin(leg vizes, ezért Ujra kell mérni annak
a tablanak vagy tablarésznek a szarazanyag-tartalmat,
és megallitani a behordast, ha nem éri el a kritikus
értéket (1. tablazat), vagy novelni a savak/sok dézisat a
jarvaszecskazén.

I:_TISBLIKZAT AJI:\NIJ]T] MINIMALIS SZARAZANYAG-TARTALUM’AZ ’ERJEDES_.BIZTUNSI'\GB SZEMPONTJABOL AZ IDOJARASI KORULMENYEK ES AZ ALAPANYAG JELLEMZOI
FUGGVENYEBEN (SILOZASI ADALEKANYAG HASZNALATAKOR AZ ERTEKEK CSOKKENTHETOEK)

Ajanlott minimalis szarazanyag-tartalom a kockazat nélkiili erjedéshez, sil6zasi adalékanyagot nem alkalmazva

(maximum 48 6ras fonnyasztas a renden, fii- és gabonafélében 13-18% nyersfehérje-tartalom,
maximum 3. napi sil6zaras és legalabb 200 kg/m?3 tomorség mellett)

o e Tt Rl Hamutartalom
akarmanytipus arhat6 idésza

Rozsszilazs (kaldszhanyas el6tt kaszalva és renden

aprilis 5-20. 28% 28-32% 32-35%
fonnyasztva)
Intenzw_fuszﬂ’azs (’ola”szperje - pl. Suxyl, Bahial; hibridperje; 4prilis 20- majus 10. 28% 28-32% 32-35%
Festulolium-tipusu fii - pl. Becva, Lofa sth.
Egyéb 6szi gabonaszilazsok - tritikalé, buza, arpa .. 0 0 0
(kaldszhanyas kezdetén kaszalva és renden fonnyasztva) majus 1-13. 28-30% 31-32% 32-35%
Ostz! kever’ekszllazs:ok (i\rpas borso’ szﬂa’uzs, arpas bukkony méjus 10-20. 30% 31-35% 35-40%
szilazs kalaszhanyas el6tt betakaritva és renden fonnyasztva)
Lucerna aprilis 25- majus 5. 32-35% 35-40% 35-40%

2. TABLAZAT ~ AJANLOTT SZECSKAHOSSZ A SZARAZANYAG-TARTALOM ES AZ ALAPANYAG JELLEMZ0I FUGBVENYEBEN A TOMGRITHETOSEG SZEMPONTJABOL

‘ Ajanlott elméleti szecskahossz ‘

Lucerna, pillangésok, fiifélék kézepes (nem fiatal) alacsony (fiatal)

30-35% sza. 1-2cm 3-4cm
>35% sza. 0,5-1cm 2-3cm
Gabonafélék 0,5-1 cm 2cm
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