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KEZDJUK ERTENI, AMIT A TEHEN MAR EDDIG IS TUDOTT AT it

A sortérkélyr6l mdr irtunk egy hosszu cikket, amit a
cikkgydjteményiinkben megtaldlnak (www.atkft.hu/Cikkek).
Akkor a sortorkély keletkezésérél és taroldsdrdl, tartdsitdsdrol
irtunk. Jelen cikk els6sorban a formuldzéknak szél, mert a
sortorkoly tdpldléanyag-tartalmdt és emészthet6ségét veszi
gorcs6 ala.

A cikk egyik célja, hogy a nedves melléktermékeket a
hatasmechanizmus misztikusnak tiné magyarazatai
helyett athelyezzik a szdmszer( adatok vilagaba a CNCPS
takarmany értékelési modell segitségével. A Beuker
Hungaria Kft. (Duynie Csoport) érzékelve a CNCPS modell
térhéditdsat a hazai piacon, a nedves melléktermék
piac meghatdrozd alakjaként ezeket az adatokat
megvizsgaltatta, és partnerei, valamint a takarmanyos
szakma szadmara nyilvdnossateszi. Megjelentek tematikus
bontasban az eredmények a rost- és a fehérjelebomlasrol,
most pedig az egyik legismertebb és legkeresettebb
nedves mellékterméket, a sortorkolyt vesézzik ki.

A gyors és olcs6 NIR vizsgalatok a melléktermékek
esetén sajnos nem bizonyultak jarhatd Utnak a CNCPS
paraméterek esetében, ezért a mintakat kémiai és in vitro
analizissel kellett vizsgaltatni. Tobb kords egyeztetést
kévetéen végll a Rock River Laboratérium vallalta a
vizsgalatokat.

A mintavételezésnél arra torekedtiink, hogy a telepek
szempontjabél lassuk az adatokat, igy minden minta mas

24 TAKARMANYOZAS

gyartasi tételt képvisel, de a 6 minta kodzul 5 egy gyarbdl
szarmazik.

A melléktermékek jellemz8it az alapanyagon kivdil
a feldolgozasi eljards is jelentésen befolyasolja. A
sortorkoly arpabdl készil. Az arpabdl csiraztatassal
malatat készitenek, amelyet megszaritanak, daralnak és a
cefrézésnek nevezett folyamatban 65-70 °C-ra melegitik.
Miutan kioldédtak a sérhoz szikséges anyagok, a cefrét
leszlrik. A folyadékfazisbdl keletkezik kedvelt italunk, a
sor, a visszamaradé szilard rész pedig a sortdrkoly, amely
zémmel nedves formaban kertl forgalomba. A sérgyarak
szlrési technolégiai eltérnek egymastél, ez elsésorban
a nedvességtartalmat befolydsolja. A  sortorkoly
18-20%-t6l akar 28-30%-ig
terjedhet. Ezt a vizsgalati eredmények is alatamasztjak,

szarazanyag-tartalma a

mert a 6 minta koézll azon 5 mintanak (mely ugyanazon
gyarbdl szarmazott) a szarazanyag-tartalma 25,3+0,59%
volt. Amennyiben azt a mintat is figyelembe vesszuk,
amelyik egy masik gyarbdél szarmazott, akkor az atlag
24,6+2,04%-ra valtozott (1. tablazat).

A fehérjetartalom esetében az ugyanazon gyarbdl
szarmazo6 tételek atlaga 27,7+1,0% volt, mig 6sszesen a 6
minta atlaga 28,3% (1. tablazat).

Mivel a keményité a sérben értékesul, ezért a sértdrkoly
keményitétartalma alacsony (1. tablazat). Egy minta
adatan aztlatjuk, hogy azinsitu 7 6ras keményitélebomlas
51% volt, a keményité lebomlasi rata pedig 10,3%/6ra
(n=1).




1. TABLAZAT

Nedves sortorkoly (n=6)

A NEDVES SGRTORKOLY TAPLALOANYAG-TARTALMA (G/KG SZA.)

Szarazanyag

Nyers hamu

Nyersfehérje

Nyerszsir

Keményité
A rost kérdéskorében f&szerepet jatszik a rostfrakciok
mennyiségi 0Osszetételén tul a bendébeli lebomlas
dinamikaja és a fizikai hatékonysag is. A sortorkoly
arpa alapanyaga révén a nedves melléktermékek kozul

a legnagyobb lignintartalommal rendelkez6 anyag. A
lignintartalom hatarozza meg a rost lebonthatatlan

szoras
246 20,4
52 6,2
283 18,7
84 22,3
9,6 8,5

részét (régebben a lignintartalom 2,4-szereseként adtak
meg, napjainkban pedig a 240 6ras in vitro emésztetlen
NDF-tartalommal jellemezzik).

A sortorkoly legfontosabb rost adatait a 2. sz. tablazat és
az 1. sz. abra tartalmazza

2. TABLAZAT A NEDVES SORTORKOLY ROSTFRAKCIOI (G/KG SZ.A.), A ROSTFRAKCIOK LEBOMLASANAK MERTEKE (%NDF) ES UTEME (%NDF)

Nedves sortorkoly (n=6)

aNDFom 513
ADF 269
Lignin 134
NDFd.s, % NDF 51*
uNDF240o0m 191
dNDF,s (szamitott) 261

13 NDFd,, % NDF 20
25 NDFd30,% NDF 41
19 NDFd4s % NDF 45*
5 NDFd, % NDF 48
24 NDFd+20% NDF 51
23 NDFd,40,% NDF 55

*az eltérés a két NDFd48 adat esetében abbdl adddik, hogy az elsé adatsorban a 6 minta
dtlaga kiilbnbézik a mdsodik adatsor esetében megadott egyedi minta eredményétél

A 2. tablazat adataibdl lathaté, hogy a sortorkoly lassan
bomld rostot szolgaltat a nedves CGF, a nedves WDG
(kukorica alapu melléktermék) és a nedves répaszelet
értékeihez képest. A 261 g/kg sza. (48 6ras) lebonthaté
rost mennyisége meghaladja a nedves CGF és a gurmit
adatat, de nem éri el a nedves WDG és a nedves
répaszelet értékét. Egyébként pedig a kukoricaszilazsok
emészthetd rosttartalmaval vetekszik (Szlics és Orosz,
2020). A nem emészthet§ rost ardnya és mennyisége a
masik meghatarozo tényezdje a bendébeli viselkedésnek,
melyet az uNDF,  érték jellemez. A potencidlisan
emészthetd NDF (pdNDF=NDF-uNDF,,) mennyisége
322 g/kg sza., és az NDF-hez viszonyitott aranya 62%. A
bendd8beli mikddés harmadik fontos paramétere az NDF
fizikai hatékonysaga (peNDF), amely a sortorkoly esetében
az NDF 54%-a volt (280-330 g/kg sza.). Osszességében a
sortorkoly kivaléo emészthetd rost- és struktdrrost-forras
is egyben, lassan lebomlé rostot szolgaltatva a bendének.

Mint ahogy egy korabbi cikkiinkben emlitettuk (Sz(cs és
Orosz, 2020), atobbi nedves melléktermékre vonatkozban
is megallapithaté, hogy ugyan nem vetekedhetnek
emészthetd és struktdrrost-tartalomban a korai
betakaritasu rozs-, tritikalé- vagy olaszperje-szilazzsal,

de a nedves CGF, a sortorkdly és a WDG felulmuljak a

kukoricaszilazst és a lucernasziladzst/szenazst emészthetd
rosttartalomban, és kozelitik struktdrrost-tartalomban is
(70-100%).

A fehérjeprofil
Laboratériumban mért adatokbél torténik. Az adatokat a

értékelése szintén a Rock River

3. és 4. tablazat tartalmazza.
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3. TABLAZAT

A SORTORKOLY MERT FEHERJE ADATAI A FEHERJEBLOKK SZAMITASAHOZ (G/KG SZ.A.)

Fehérjeblokk (%) g/kg sza.

Nyersfehérje

Ammoénia N

Amménia N, % nyersfehérje
0ldédé fehérje, % nyersfehérje
0Old6dé fehérje

ADICP

NDICP

ADICP, % nyersfehérje
Hozzaférhet6 nyersfehérje

283
1,0
0,35
13,3
37,6
28,9
42,3
10,2
254

4. TABLAZAT A SORTORKOLY FEHERJEFRAKCIOI (CNCPS) A SZARAZANYAG ES A NYERSFEHERJE %-ABAN.

Fehérje-

frakciok Jellemzék, szamolas

%

Ammoénia N

0Oldodé valodi fehérje = Oldodé fehérje - ammonia

Nem oldédé valédi fehérje = Nyersfehérje-oldédo fehérje-NDICP (NDICP- az

NDF-hez kotott N).

A1
Afehérje lassan boml6 része.
B2=NDICP - ADICP
(ADICP = a savdetergens rost nitrogéntartalma.)

Emészthetetlen fehérje = ADICP
Kémiailag az ADF rosthoz kotott fehérje
(ADICP- Acid Detergent Insoluble Crude Protein).

Meghatarozasra keritlt a fehérje 16 6ras in vivo
benddbeli lebomlasa, ebbdl az RDP és UDP hanyada
a nyersfehérjének (RDP: benddben leboml6 fehérje,
UDP: bend8ben le nem bomlé fehérje), valamint az
UDP hanyad intesztinalis emészthet&sége (in vitro), és a
teljes traktusra vetitett fehérje emészthet8ség (in vitro),
valamint a fehérje nem emészthet6 hanyada is.

A legfontosabb megallapitds, hogy a sortorkoly
bendbvédett hanyada (77%) meghaladja a védett
fehérje termékek bypass aranyat, amelyhez nagyon jo
emészthetéség is parosul (80%).

8/kg sza. nyersfehérje
1,0 0,35
36,6 12,9
203,3 71,8
13,5 4,8
28,8 10,2

A sortorkollyel tehat meg tudjuk emelni a napi adag
emésztheté védettfehérje-hanyadat, ami biztonsagos
a vérkarbamid-szint szempontjab6l és hatékonyan
noveli a metabolizdlhaté fehérje mennyiségét (mivel
a mikrobafehérjéknek csak 64% az emészthetd valddi
fehérjetartalma, ami a vékonybélben hozzaférhetd).
A sortorkoly laktagdg hatasa tehat nem az oldddo
fehérjehdnyaddal (38 g/kg sza., hanem pont az
ellentétével, az emészthetd, de benddbvédett fehérje
mennyiségével (158 g/kg sza.) magyarazhato.

5. TABLAZAT A SORTORKOLY BYPSS HANYADA ES A FEHERJE EMESZTHETGSEGERE VONATKOZO MERT ES SZAMITOTT ADATOK

Paraméter Mért érték Mérték-
Bendében nem lebomlé fehérje (in vitro 16 6ras UDP) 77 nyersfehérje %
Az UDP intesztinalis emészthetdsége, in vitro 73 % UDP

A teljes emésztdtraktusra vetitett nyersfehérje emészthetdség, in vitro 80 % nyersfehérje
Nem emésztheté N 20 nyersfehérje %
0Oldédé fehérje 38 g/kg sza.
Védett fehérje, UDP (in vitro) 217 g/kg sza.
Emészthetd nyersfehérje 226 g/kg sza.
Nem emészthet6 fehérje 57 g/kg sza.
Nem old6dé6 fehérje 245 g/kg sza.
Emészthet6 bendévédett fehérje 158 g/kg sza.
Nem emészthetd benddvédett fehérje 59 g/kg sza.
Benddben lebomlé fehérje, RDP (in vitro) 66 g/kg sza.
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