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CUKOR A KEMENYITOT?

Az idei kukoricaszildzsok keményit8tartalma mérsékelt lesz.
Kilénésen az alféldi teriileteken. Ezért felmeriilt a kérdés,
vajon helyettesitheté-e a keményit6 (legaldbb) egy része
a0z adagban, mivel helyettesitheté és milyen ardnyban
helyettesithet6. A cukor (dltaldban melasz formdjaban)
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vdsdrolt termék, de rendelkezésre dll. A kisérlet eredményei
szerint némileg enyhitheti a gondot és nem dént romldsba,
ha a megszokott 25% sza. keményité és 4,5% sza. cukor pdros
helyett kiprébdljuk a 21,5% sza. keményit6 + 10% sza. cukor
varidciét. Ovatosan. Fokozatosan.

BEVEZETES

A Cornell-féle Netté Energia és Fehérje Modellje (CNCPS,
NRC, 1996) szerint azon mikroorganizmusok, melyek
az oldédo cukrokat bontjak a bend6ben, 18%-kal tobb
mikrobidlis fehérjét allitanak el6, mint azok, melyek a
nedves kukorica keményitéjét képesek bontani.

A nagy fehérjetartalmi takarmanyadagok esetében,
ha meg tudjuk névelni a szénhidratok benddbeli
lebomldsanak aranyat, azzal el6segitjuk a bend8ben

leboml6é fehérjének a mikrobafehérjébe torténd
beépulését, kovetkezésképpen javitjuk a tejel6 tehén

mikrobialisfehérje-ellatasat.

A kisérlet soran arra keresték a valaszt, hogy van-e
kedvez6 hatdsa a termelésre és a bendéfermentéciéra
novelésének a tehén

a cukortartalom tejel6

takarmanyadagjaban.

A kisérletet 24 holstein tehénnel végezték (3,2 laktacio,
641 kg él8suly, 77 laktacids nap, 41 kg tej/nap/tehén).

Minden tehén 2 hétig ugyanazt a takarmanyadagot ette,
majd 4 csoportra osztottak 8ket, és 8 hétig 6 tehén az
adott kisérleti adagot kapta. Az alkalmazott kezelések az
alabbiak voltak:

0% cukor és +7,5% keményit6
+2,5% cukor és +5,0% keményit8
+5,0% cukor és +2,5% keményit6
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+7,5% cukor és +0% keményité

A kilénbozé kisérleti takarmanyadagok taplaléanyag-
tartalma az 1. tablazatban lathato.
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1. Tl'\BLI'\Z’AT ATMR ﬁSSZETETE!.E ES ATLAGOS TAPLALOANYAG-TARTALMA A KULONBOZO KIEGESZITESEK ESETEBEN (TEJTERMELESI SZINT: 41K6/
NAP/TEHEN, SZARAZANYAG-FELVETEL: 25 KG/NAP)

Hozzaadott cukor . B C D
és keményité +7,5% keményité ‘ +5% keményit6 +2,5% keményit6 +0% keményité
nélkal 0% cukor +2,5% cukor +5% cukor +7,5% cukor

Lucernaszilazs 41,0 38,8 38,8 38,8 38,8
Kukoricaszilazs 20,4 20,8 20,8 20,8 20,8
Nedves kukorica 20,4 20,7 20,7 20,7 20,7
Extrahalt széjadara 6,2 9,1 9,1 9,1 9,1
Full fat széja 2,9 0 0 0 0
Védett zsir 1,4 2,0 2,0 2,0 2,0
Kukorica kem. 6,8 7.6 5,0 2,5 0
(s:::::l:xr) 0 0 2,5 5,0 7.5
Széda 04 0,4 0,4 04 0,4
Takarmanysoé 0,3 0,3 0,3 0,3 0,3
Dikalcium-foszfat 0,2 0,2 0,2 0,2 0,2
Vitamin premix 0,1 0,1 0,1 0,1 0,1
A TMR taplaléanyag-tartalma (szarazanyag %-ban kifejezve)
Nyersfehérje % 16,8 16,6 16,7 16,8 16,9
aNDF % 30,0 30,0 29,2 29,6 29,6
ADF % 19,8 20,7 20,0 20,8 20,5
Nyerszsir 3,6 4,7 4,1 4,1 4,2
NFC 42,3 42,7 43,7 42,6 42,8
NSC 25,4 30,9 32,5 31,6 31,5
Keményité % 22,9 28,2 27,4 24,5 21,5
Osszcukor 2,6 2,7 5,1 71 10,0
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EREDMENYEK

A termelési eredmények a 2. tadblazatban lathatdak.

2. TABLAZAT ~TERMELESI EREDMENYEK (N= 6 X 4 TEHEN, 77 LAKTACIOS NAP, 8 HET KiSERLETI SZAKASZ)

A B C D
+7,5% keményité +5% keményitd +2,5% keményit6 +0% keményitd
0% cukor +2,5% cukor +5% cukor +7,5% cukor
Szarazanyag-felvétel kg/nap 24,5b 25,4ab 26,0a 26,0a
Testsuly-gyar. kg/nap 0,34 0,53 0,40 0,47
Tej, kg/nap 38,8 40,6 39,4 39,3
Tej N/N-felvétel 30,2a 29,3ab 29,1ab 28,3b
FCM 3,5% kg/nap 40,7 42,1 43,8 43,2
Tej/sza. felvétel 1,59 1,58 1,53 1,52
FCM/sza. felvétel 1,68 1,63 1,68 1,66
Tejzsir % 3,81b 3,80b 4,08ab 4,16a
Zsir, kg/nap 1,47b 1,53ab 1,65a 1,62ab
Valadi fehérje % 3,23 3,23 3,27 3,29
Valédi fehérje kg/nap 1,24 1,28 1,29 1,28
MUN mg/dl 11,5 12,2 11,3 11,9
Vizelet karbamid-N g/nap 174a 157ab 147vb 137b

A kiilénbéz6 betijelek szignifikdns eltérést jeleznek p<0,05

KOVETKEZTETESEK

A kukoricakeményité szacharézzal (répacukorral) Osszességében tehdt elmondhaté, hogy a kisérletben
torténd részbeni és fokozatos cseréje (egy lucerna- bemutatott takarmdnyadagok esetében a cukortartalom
és kukoricaszildzsbdl, nedves kukoricadbél, valamint 10% sza. értékig torténd novelése a keményitétartalom 21,5%
extrahalt sz6jadarabdl all6 adagban; 16,7% nyersfehérje sza-ig térténd pdrhuzamos csékkentése mellett, nem volt
és 30% NDF-tartalom mellett) linedrisan ndvelte kdros hatdssal a tehénre, a bendGre vagy a tejtermelésre.

a szdarazanyag-bevitelt, a tejzsirtartalmat és a
tejhozamot, ugyanakkor egyenes aranyban csokkent
a bendéfolyadékban az ammoénia és az eldgazd lancu
illésavak mennyisége, a vizelettel tGrulé karbamid-N és
0sszN, valamint a karbamid-N a vizelet 6sszN-aranyaban.
A cukor emelkedd koncentraciéban torténd etetésekor

javult a bendében lebomlé fehérje hasznosulésa.

E valtozasok ellenére linedris csokkenés volt
tapasztalhaté mind a tej kg/szarazanyag-felvétel kg,
mind a tej N/N bevitel aranyaban, amikor a szacharéz
felvaltotta a keményitd egy részét. A takarmanyadag
nem befolydsolta a takarmanyértékesulést (FCM kg/
sza. felvétel kg), de az energiahasznosulés hatékonységa
hatasara megnovekedett tejzsir-termelést, a nagyobb
energiabevitel okozta. A szacharo6z etetésekor megfigyelt

kedvez8bb benddbeli N hatékonysag nem jart egyutt

kedvez8bb tejfehérje termeléssel.
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