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ELOSZ0

A nedves melléktermékekrél irott sorozatunkban
szeretnék szot ejteni egy-két folyékony takarmdnyrdél is,
melyek djak, tankonyvekben nem szerepelnek és ezért sok
a kérdés, félreértés kériiléttiik. llyen a melaszon képz6dott
élesztégydri stiritmény is. Milyen értéket képvisel, hogyan
mikddik? Arrél szamolnak be a felhaszndlék, hogy
javitia a tehén étvagydt, ami 6nmagdban is elegendé
‘harci tény’ egy takarmdny jelent6ségének megitélésekor.
Ezt a terméket azonban alapvetéen nyersfehérje-
tartalma miatt etetjiik. Nézziink egy kicsit a nyers-
fehérje méogé. Nyersfehérje-tartalma NPN-anyagokban
gazdag. Pontosan mik is azok az NPN-anyagok?
NPN (non-protein nitrogen) - nem fehérjetipusu
nitrogéntartalmd anyagok csoportja. Oh, akkor ez
karbamid? Nem. A karbamid is NPN-anyag, de az NPN-

anyagok k6zé tartoznak az értékes szabad aminosavak,

peptidek (két vagy tobb aminosavbdl dll6 egységek), a
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kilénb6z6 amidanyagok is (olyan szerves anyagok, ahol
a szénatomhoz oxigén és nitrogén is kapcsolddik), a nitrat
és egyéb szervetlen vegyiletek is (ammdnium-klorid,
ammdnium-szulfdt stb.). Tehdt az NPN-anyagok csoportja
nem egységes, tobbféle molekula, vegylilet tartozhat
ide, ezért a bend6beli mikédésiik és bioldgiai értékiik is
eltéré lehet. Ezért fontos, hogy a melléktermékek esetében
ismerjik a gydrtdsi technolégidt, a melléktermék
képz6désének helyét, mért tdpldléanyag-tartalmdt és
jdrulékos hatdsait annak érdekében, hogy szakmai
alapokon dénthessiink a jelentéségiikrél, a lehetséges
veszélyrél, az adagba illesztés feltételeirél és a telepen
valé felhaszndlds redlis mértékérdl. Az élesztogydri
stritményben a nitrogén részben az élesztdsejtbél
szdrmazik. Kedvezd élettani hatdsa kéziil tébb ebbdl
kévetkezik.

Napjaink kiegyensulyozott takarmanyozasaban egyre
nagyobb szerepet kapnak az egész évben azonos
min8ségbenbeszerezhetbalapanyagok.Azélelmiszeripari
alternativa is

melléktermékek kozul tobb olyan

rendelkezésre all, amelyek kivaléan alkalmazhatéak a

28  TAKARMANYOZAS

telepeken. llyen a budafoki élesztégyar melléktermékébdl
feldolgozott kaliumtalanitott élesztéslritmény is, amely
magas fehérjetartalmaval és kedvezd szervesanyag
tartalmaval kivalé lehet8ség a tejel§ szarvasmarhak
takarmanyozasara.




HOGYAN IS KESZUL AZ ELESZTOGYARI SURITMENY?

VIPROTAL

szarvasmarha takarmany

KALILUMETULFAT
meitrigya

A sutéipari éleszté valéjdban az un. Saccharomyces
cerevisiae nev( élesztégomba biomasszaja. Gyartasa az
egyéb alkoholipari éleszték erjesztésétdl féként abban
kulonbozik, hogy maga az éleszt8gyartds biokémiai
értelemben nem erjedés, hanem oxidacio, élettanilag
aerob légzés, igy a gyartas folyamata nem a klasszikus
értelemben vett fermentécié (Dedk és mtsai, 2006).
Magyarorszagon élesztégyartas egyedldl Budafokon
zajlik. A gyartas alapanyaga hazdnkban a cukorrépa
melasz, amelyet higitdst kovetéen hdbkezeléssel
sterilizadlnak, ami igy nagy tisztasagi foku taptalajként
szolgal az éleszt8sejtek szamara.

Az  élesztbgombadk szaporitdsa minden esetben
lombiktenyészetbdl, kis kémcsovekbdl indul, majd

folyamatos szaporitassal végul tobb szdz kébméteres
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tartalyokban melasz rataplalasaval kerul el8allitasra.
A rataplalasos technolégiara (Un. fed-batch) azért van
szukség, hogy az éleszt8sejtek az energiat oxigénbdl
nyerjék és ne erjesztéssel, igy elkertilendd az un. katabolit
represszié, amely a siUt&élesztd esetében jelentésen
rontja a sejthozamot. A felszaporitott Saccharomyces
cerevisiage gombat a gyartasi folyamat végén dobszlrdvel
szeparaljdk, majd préselik. Az igy elkészilt friss élesztd
végul eljut a pékségekbe és a haztartasokba.

A szlrés utan kinyert élesztd mellett keletkezik
egy meglehet8sen hig fermentlé, Un. vérce, ami az
élesztégyartas mellékterméke. Ebbél az anyagbdl tébb
fokozatban torténé leparlas soran, a kalium kivonasaval
kerdl elB8allitasra egy olyan értékes melléktermék,
tulajdonképpen élesztésliritmény, ami Viprotal néven
talalhaté meg a kereskedelmi forgalomban. Ezen
élesztéslritmény kérédz6knek adhatd fehérjeforras.
A vérce leparlasat és a kikristalyosodott kalium
eltavolitdsat kovetben ugyanis az elkészult folyékony
sritmény fehérjetartalma felddsul mintegy 45%-ra (a
szarazanyagban 67%), szarazanyag-tartalma pedig 65%-
ra.Asdritmény homogén, barnaszind, melaszhoz hasonlé
betainban,
glutaminban, asvanyi anyagokban (de kaliumtartalma
alacsony).

folyadék, ami gazdag nyersfehérjében,
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A magas szarazanyag-tartalom ellenére a viszkozitasa
alacsony, igy a téli id6szakban is konnyl a kezelhet8sége.
Vizsgélati eredmények fokozza a rostbonté
baktériumok szaporodasat a bendében, ndvelve az illdsavak
mennyiségét a bendb6folyadékban (a rostbdl keletkezd
illésavak energiaforrasként mikodnek a tehénben). Az
élesztégyari slritmény (Viprotal) mért taplaléanyag-,

szerint

asvanyianyag - és energiatartalma az 1-4. tablazatban lathato.
A mért adatok alapjan megallapithat6, hogy a nyersfehérjén
belul kb. 55-60%-ot tesz ki az emészthet6 fehérje, 15%-ot tesz
ki a valodi fehérje, az ammonia kb. 10%, mig a fennmaradé
hanyad NPN anyag (peptidek, amidok stb.), de nem karbamid.

1. TABLAZAT ~ AZ ELESZTOGYARI SURITMENY (VIPROTAL) MERT TAPLALOANYAG-TARTALMA
(KAPOSUARI EGYETEM, ELELWL-, MG. TERMEK ES TAKARMANY MINGSITO LABORATORIUMA, 2017)

\ Szarazanyag Nyersfehérje Emészthetd fehérje Ammonia Glutaminsav Cukor
g/kg g/kg sza. g/kg sza. g/kg sza g/kg sza. g/kg sza.
670 689 389 57 102 9,7

2. TABLAZAT  AZ ELESZTOGYARI SURITMENY (VIPROTAL) MERT TAPLALOANYAG-TARTALMA

(MEZOLABOR PAPA' , SARRETI AGROLABOR?)

\ Szarazanyag' Nyersfehérje' Valédi fehérje’ Karbamid' Amménia’ Betain?
g/kg g/kg sza. g/kg sza. g/kg sza g/kg sza g/kg sza.
649 666 95 <2 56 212
3. T[\BL[\ZAT AZ ELESZTﬁGYf\RI S[]RiTMENY [,VIPRUTAL] !VIERT [\S}IANYIANYAG-TARTALMA
(KAPOSVARI EGYETEM, ELELM.-, MG. TERMEK ES TAKARMANY MINOSITO LABORATORIUMA, 2017)
\ Hamu Ca P K Na Mg Mn Cu Zn Fe
g/kg mg/kg mg/kg mg/kg mg/kg
g/kg sza. g/kg sza. <za. g/kgsza. gl/kgsza. g/kg sza. <. <. <. <.
6,6 1,1 1,0 3,5 11,2 2,8 48,7 2,8 24,5 325

4. TABLAZAT ~AZ ELESZTOGYARI SURITMENY (VIPROTAL)
SZAMITOTT ENERGIA- ES METABOLIZALHATO FEHERJETARTALMA

M)/kg sza.
5,93 3,44

A nyersfehérje-tartalom tdbb mint 70%-at tehat a nem
fehérje tipusu nitrogéntartalmd anyagok (NPN) adjak,
amelyek a bendében rovid id6 alatt teljes mértékben
lebomlanak, mig a nyersfehérje masik része valédi
fehérjékbdl szarmazik (15%). A gyorsan lebomlé anyagok
mennyisége aminosavakbdl, ammdnidbdl (és mds amidokbdl)
tevddik dssze, mig a valddi fehérje az elhalt élesztdsejtekbdl
szdrmazik.

Az éleszt8slritmény NPN anyagainak hasznosulasa
a benddben mas uUton megy végbe, mint a jél ismert
karbamidé. A karbamid a bend&ben a mikrobak ureaz
enzimjének hatasara gyakorlatilag teljes mértékben
ammoniara és széndioxidra bomlik, amely amménia egy
részétabenddmikrobak sajat testallomanyuk felépitésére
hasznaljadk fel (Schmidt és mtsai, 1983). Ezzel szemben
az élesztéslritmény aminosavait és ammoniatartalmat
a bend6mikrobdk lebontas nélkdl, koézvetlenul is
képesek felhasznalni fehérjedllomanyuk épitésére, mig
a fel nem hasznalt aminosavakat dezamindljak, ami a
karbamid lebontasdnal lassabb folyamat. A lassabb
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g/kg sza.

5,87 64,3 374

lebontas eredményeképp a bendéfolyadék NH,-tartalma
alacsonyabb marad, igy végs6 soron kevesebb nitrogén
ardl ki a vizelettel, mikdzben a mikrobafehérje-szintézis
hatékonyabbd valik.

Az éleszt8slritmény fontos alkotéeleme a betain (13
m/m%), amelynek egy részét a bendd nitrogénforrasként
hasznal fel. Emellett azonban van mas, sokkal fontosabb
biolégiai funkcidja is, a majvéddé hatds. A betain a
metioninnal  szinergista ~modon  (metildonorként)
tamogatja a maj egészséges zsiranyag-cseréjét, gatolja
a zsir lerakédéasat, részt vesz a toxinokkal szembeni
majvédelemben, és szerepet jatszik a kolin és a
kreatinfoszfat szintézisében.

Es érdekességként megjegyezzik, hogy a betain egy
természetes étvagyfokozd is egyben. A betaint mar
évek O&ta hasznaljak, elssorban takarmanyokban,
tapokban, de néhany élelmiszeripari termékben is
jelen van. A ponty csalikban az egyik legnépszerlbb
és a legrégebben hasznalt 'vonzerd'. A profik szerint: , A




folyékony betain még az étvagytalan halakat is kapasra
Osztonzi.” (www.pontycentrum.hu). Az élesztésdritményt
hasznal6 tehenészetek is megerdsitik, hogy szarazanyag-
felvételt ndveld hatdsa van a terméknek.

Ezen élesztésliritmény nagy mennyiségben tartalmaz
glutamint, glutaminsavat is (aminosav). Az aminosav-
tartalom 47%-a. A glutaminsav jelentés izfokozé
hatassal bir, ezaltal takarmanyként alkalmazva az
élesztdslritményt, javitja az étvagyat. A glutaminsav a
toébbi glutamathoz hasonléan az umami izt adja, valamint
felerdsiti az élelmiszerek és takarmanyok egyéb izeit is.
Legintenzivebb izhatasa a natrium-glutamatnak van. A
glutaminsav szamos élelmiszerben is megtalalhatd, napi
maximum beviteli mennyisége nincs meghatarozva.
Emellett fontos szerepet tolt be az energia és fehérje
anyagcserében és annak ellenére, hogy nem tartozik az
esszencialisaminosavak kozé. Feltételezhetd, hogy hianya
a tejfehérje-szintézist limitalja. A kérédz6k szervezetében
ugyanis a glutamin-szintetdz mennyisége alacsonyabb,
mint a monogasztrikus allatokéban (Meijer és mtsai,
1993). A tejmirigyek glutamin-igénye azonban féként a
laktacié els6 szakaszaban jelentésen megemelkedik, amit
az allatok szervezete ebben a fokozott igénybevételnek

FELHASZNALT IRODALOM:

kitett id6szakban nem tud kielégiteni. Meijer és
munkatarsai szamitasai szerint (1993) a tejmirigyek napi
glutaminigénye akar a 85 grammot is elérheti! A glutamin
etetése ezért a nagy tejtermelésli teheneknél el8segitheti
a tejfehérje-szintézist.

Ne feledkezzink meg arr6l sem, hogy klasszikus
élesztésliritményrdélvanszo, tehatgazdag Bvitaminokban,
ezek kozll els6sorban B1, B2 és B6 vitaminokat tartalmaz.

A folyékony melléktermékek elénye, hogy csokkenthetd
a TMR-hez adott viz mennyisége, mikdzben
taplaléanyagokat viszink be az adagba és a valogatas
mértékét is mérsékelheti.

A fentiek ismeretében elmondhatd, hogy a budafoki
élesztégyarban  képzddott élesztdslritmény nagy
biztonsaggal alkalmazhaté a TMR-ben. Jelent8s
fehérjetartalmanak kdszonhet8en a ndvényi darak egy
része csokkenthetd, kellemes ize és izfokozé hatasu
anyagai a takarmanyfelvételt javitjadk, ami féleg a nyari
hdstressz idején bir fokozott jelent8séggel. Etetése sordn
tgyeljiink arra, hogy a karbamidot mell6zziik a recepturabdl.
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