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ELOSZ0

A bendébeli mikrobidlis fermentdcié és fehérjeszintézis alapja
a mikrobdk nitrogén- és energiaelldtottsdgdnak mennyiségi
egyensulya és idébeli szinkronitdsa. Az elmult években sokszor
esett sz0 ezen témdrdl. A nemzetkézi szakirodalom pedig mdr

legaldbb 40 éve foglalkozik vele. Az aldbbi cikk (mely alapmdii
e témdban) 30 éve irédott az abraktakarmdnyok bendébeli
viselkedésének bemutatdsdra.

A KISERLET CELKITUZESE

Akeményité bendébelilebonthatdsaga jelentés mértékben
eltér a kildnb6z6 abraktakarmanyokban.

A kisérlet célja az volt, hogy in vitro és in situ (fisztulas
hizébika) technikakkal
abraktakarmany keményitélebonthatésagat. Tovabba az in

meghatarozzak 5 kilénbdz6

situ kisérletben &sszehasonlitottdk a keményitd lebomlasi
sebességét a fehérje lebontdsdnak sebességével. A

A KISERLET EREDMENYEI ES ERTEKELESUK

kisérletben szerepld abraktakarmanyok szaritott, nem
hékarosodott, finom dara formajaban voltak tesztelve
(szemcseméret < 1 mm). Hékezelést vagy mas el8készitési
eljarast nem alkalmaztak (ezek ugyanis jelent6s mértékben
és sokszor ellentétesen befolyasoljak az egyes abrakfélék
bendébeli viselkedését).

A kisérletben alkalmazott kalonbdz8  tipusu
abraktakarmanyok atlagos taplaléanyag-tartalma az 1.
tablazatban lathat6. Akllonbozé tipusu abraktakarmanyok
in vitro keményit8lebonthatdsagat az idd fuggvényében
a 2. tablazatban foglaltuk Ossze. A kilénbdz6 tipusu
abraktakarmanyok in situ (fisztulas hizébika) keményit8- és
fehérjelebonthatdsaga pedig a 3. tdblazatban lathato.

A gabonafélék 60 perces keményitélebontasanak
sorrendje az alabbi: zab (28%), bluza (24%), arpa (18%),

kukorica (13%), cirok (9%).

NEMZETK0ZI SZAKIROK TOLLABOL 29




1. TABLAZAT A VIZSGALATBAN ALKALMAZOTT KULONBOZO TiPUSU ABRAKTAKARMANYOK ATLAGOS TAPLALOANYAG-TARTALMA

Kukorica Cirok Buza Arpa Zab

Nyersfehérje% 9,7 9,8 15,8 11,0 12,8

NDF% 9,3 15,6 11,3 19,5 24,0

ADF% 3.3 53 4,2 7,8 16,5

ADIN% 11 3,6 11 0,6 0,3
Keményit6%

Atlag (n=23) 75,7 71,3 70,3 64,3 58,1

Tartomany 72-78 68-78 67-77 60-74 52-69
Relativ széras (CV%) 2,4 3,7 4,1 52 71

2. TABLAZAT A KULONBOZO TiPUSU ABRAKTAKARMANYOK /¥ VITRO KEMENYITOLEBONTHATOSAGA AZ IDO FUGGVENYEBEN

Inkubéciés id6, perc Kukorica
0 7,7b 2,9d 1,7e 10,6a 3,9¢
15 8,5¢c 7,0d 6,8d 11,4b 16,5a
30 9,4d 7.8e 12,7¢ 13,8b 19,9a
45 11,5d 8,5e 19,3b 15,5¢ 23,1a
60 13,1d 9,4e 24,2b 18,1c 28,0a
Lebomlasi rata, %/6ra 6,4c 3,1d 23,5a 8,8c 15,1b

A kiilénbozé betdjelek egy sorban szignifikdns eltérést jeleznek p<0,05

A fisztulas hizébikakkal végzett in situ (in sacco) kisérletben
a keményit8 és a fehérje lebomlasi értékének rangsora az

aldbbiak szerint alakult (6%/6ra bend6passzazs mellett):
+ keményitélebomlas: zab (98%), buza (95%), arpa
(90%), kukorica (62%), cirok (49%).
+ fehérjelebomlas: zab (98%), buza (95%), arpa (91%),
kukorica (70%), cirok (57%).

3.TABLAZAT A KULONBOZO TiPUSU ABRAKTAKARMANYOK IN SITU (HiZOBIKA) KEMENYITO- ES FEHERJELEBONTHATOSAGA

A gyorsan leboml6é fehérje- és keményitéhanyad
a zabban volt a legnagyobb, ezt kdvette a buza és
az arpa, végul a kukorica és a cirok zarta a sort.
Erdekes, a zab keményitélebomlasi rataja hasonléan
alakult, mint a kukoricaé és a ciroké (ennek oka alabb
olvashaté).

Nyersfehérje Keményité
Gyorsan lebomlé Lebomlasi rata Gyorsan lebomlé Lebomlasi rata
frakcio, % Ka, %/6ra frakcio, % Ka, %/6ra
Kukorica 40,9a 7.9ab 21,0a 6,43a
Cirok 14,4a 5,93a 3,5a 5,34a
Buza 72,5b 25,36¢ 78,2b 19,28b
Arpa 64,5b 17,78c 66,2b 14,73b
Zab 93,2c 11,15b 96,6¢ 7.05a

A kiilénbézé bettjelek egy oszlopban szignifikdns eltérést jeleznek p<0,05

A kukorica, cirok, buza, arpa és zab fehérje- és

keményitétartalmanak benddbeli lebonthatésdga az idé

fuggvényében az 1. és a 2. abran lathaté. A zab rendkivil

gyorsan bomlik le. Az els§ két 6érdban a fehérje és

keményité 90%-a eltlint, majd lelassult a bomlas a nagy

rosttartalomnak kdszonhetéen. A gyors lebomlasnak 3 oka

feltételezhetd:

1. A globulinok kdnnyen bonthaté molekuldk, és a zab
fehérjetartalmanak 80%-a globulin.

2. Az oldédé cukrok a zabban vannak meg legnagyobb
mennyiségben a tobbi abrakféléhez képest.
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3. A zab keményitdje lisztes tipusu.

A fehérje és keményit6 lebomlasi gorbéje nagyon
hasonlé lefutasd a buzaban, az arpaban és a zabban.
A kukorica és a cirok keményitdje azonban lassabban
bomlik le, mint a fehérjetartalmuk. A kukoricara és a
cirokrakiilondsen jellemz6, hogy afehérjetartalmuk
nagyobb mértékben bomlott le, mint a keményité a
12. orat és a 48. orat nézve, ami azt igazolja, hogy a
fehérjematrixnak elébb le kell bomlania ahhoz, hogy a
keményité szabadda valhasson.




1.ABRA A KUKORICA, CIROK, BUZA, ARPA ES ZAB FEHERJETARTALMANAK BENDOBELI LEBONTHATOSAGA AZ IDO FUGGVENYEBEN C/V S/TU, FISZTULAS
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2.ABRA  AKUKORICA, CIROK, BUZA, ARPA ES ZAB KEMENYITOTARTALMANAK BENDGBELI LEBONTHATOSAGA AZ IDO FUGGVENYEBEN (/N SITU, FISZTU-
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A buza, az arpa és a zab fehérje- és keményitétartalma védett keményité vékonybéli emészthetésége azonban komoly
12 6ra alatt 98%-ban lebomlott (in situ), ezért gazdasdgi kérdés is (mennyi keményité lrlil ki a bélsdrral). Erre
megallapithatdé, hogy a fehérje és a keményité nagy azonban ez a cikk nem adott vdlaszt. (A szerz6 megjegyzése.)

része a bendémikrobak szamara hozzaférheté a |
bendében. A kukorica és a cirok esetében a fehérje
kevesebb mint 80%-a, mig a keményité kevesebb mint
66%-a bomlott le, ami azt jelzi, hogy jelent8s mennyiségl
fehérje és keményité aramlik at a vékonybél duodenum
szakaszadba. Ez az a védett hanyad, melynek egy része a
vékonybélben emészthetd és a nagytejli tehén szamara
fontos paraméter (a tejcukor-képzédést direkt mddon
befolyasolja a védett keményit6 vékonybélben emészthetd
hanyada, ami limitdlja a potencidlisan termelhet6 tej
mennyiségét).

Az 5 abrakféle benddbeli viselkedésérdl részletes és érdekes
képet kaptunk, ami segithet a napi adag ésszedllitdsaban.
Hozzd kell tenni, hogy a hazai nagytejli adagokban a védett
keményité (a kukoricdnak legaldbb 4 kg/nap/tehén mennyisége

miatt) dltaléban nem korldtozé tényez6. Az utolsé kérdés a
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