¥ .

Y,

FEHERJEK

Korabban mar tébbszér emlitettem, hogy a fehérjéknek
milyen fontos szerep jut a borjutakarmanyozas soran.
Jelen cikkben a fehérjeforrasokrol és a takarmanyozasban
jatszott szerepukrdl irok, kalon valasztva a tejitatassal és
tejpotldk itatasaval kapcsolatos lehet6ségeket. A teljes
tej fehérjetartalma 3,5%, szdrazanyag-tartalma pedig
megkozelitéen 12%. Ez szdrazanyagra vetitve 29,1%
nyersfehérjét jelent. A fehérje 80%-a kazeinfehérje,
20%-a savéfehérje. A kazein lassan emészt6d6 fehér-
jeforras, a gyomorban a savak hatasara kicsapodik, és
sokaig telitettség érzést okoz, mig a savéfehérjét gyorsan

emészti a borju.

Téves elképzelés, hogy egyes tejpdtlék 100%-ban sovany
tejporbdl, esetleg teljes ,tejporbdl” készulnek, elég
csak ezen termékek arat megnézni. A sovany tejpor ara
megkozelitéleg dupldja a savéporénak, a teljes tejpor
pedig még ettdl is dragdbb. A tejpbtldk gyartasa soran
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ezért savofehérjét hasznalnak nagyobb aranyban. A
tejpotlidkban a sovany tejpor mennyiségét altalaban a piaci
igények hatarozzadk meg. Kisérleti eredmények szerint
azonban holstein-friz borjak esetében 10-30% sovany
tejpor bekeverése esetén nem volt szamottevd kildnbség a
testtdmeg-gyarapodasban a kontrollhoz viszonyitva. Mivel
azonban a sovany tejpornak a savéporéhoz viszonyitva
magasabb ara van, indokolatlanul magas mennyiségben
valé alkalmazasa a termékben jelentésen megnodveli a
tejpotld arat. Ezért csak a szakmailag indokolt és feltétlendl
szukséges minimalis mennyiséget javasoljuk etetni.
Osszességében 10-15% kozotti sovany tejpor alkalmazésa
a gazdasagos. Ettdl eltéré a német piaci igény, illetve a
hastipust borjak és a fehérhdsu borju el6allitasdhoz
gyartott tejpotlok tartalmaznak nagyobb mennyiségben
tejport. Akar 50-60%-0s sovany tejportartalommal is
rendelkezhetnek ezen termékek.

hasznalt
tejpotlok 21-22%.
Napjainkban azonban mar elérhetéek a 24-27%-o0s

A konvenciondlis itatasi technologidkban

nyersfehérje-tartalma  altalaban

nyersfehérje-tartalmd  tejpétlék is. Ezen termékek
esetében a nyersfehérje-tartalom kozelebb all a teljes tej
fehérjetartalmahoz, és jobb eredményeket lehet vellk

elérni a korszer( borjuitatasi technolégiaval.

Az 1. abran a tej feldolgozasa soran keletkezett
tejszarmazék-alapanyagokat mutatom be.




1.ABRA  ATEJPOTLOK GYARTASA SORAN HASZNALT TEJSZARMAZEK-ALAPANYAGOK KELETKEZESE
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Mint lathato, a tejszarmazék alapanyagok sokféle forrasbdl
szdrmazhatnak. Erdemes megnézni az &ltalunk hasznélt
tejpotld termék cimkéjét, hogy tisztaban legyunk vele,
mibdl allitottak eld. Fontos, hogy ne legyen benne kémiai,
vagy egyéb fehérjét is karositéd eljarasok hasznalataval
nyert melléktermék. Torekedni kell arra, hogy elkeruljik a
magas hémérséklet és nyomas alkalmazasaval eldallitott
melléktermékekbdél gyartott borju tejpdtidkat. Ezekben
ugyanis afehérjék karosodtak, takarmanyértékik csokkent,
ezért kisebb borjuteljesitményt érhetunk el veltk.
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A fehérje-Osszetétel, a nagyobb aranyban jelen lév§
savofehérjék, a savofehérjék hatékonyabb biolégiai
hasznosulasa, valamint a tejhez képest alacsonyabb
zsirtartalomnak kdszonhet8en, a tejpotlok kedvezden
befolyasoljdk a borjutap felvételének mennyiségét és a
bendd fejlédését is.

Fontos megemliteni, hogy a tejpotlok gyartasa soran
kalénb6z8 novényi forrasokbol szarmazd fehérjékkel
is dolgoznak. Az alabbi novényi eredet( alapanyagokat
hasznaljak, melyek tulajdonsagai a kovetkezbek:

nagyon

Hidrolizalt buzafehérje-koncentratum:
jol emészthetd és oldddd, 'el6emésztett’ fehérjék,
antinutritiv anyagok nélkul.

* Buzakoncentratum: gyenge oldhatésag, alacsony
fehérjetartalom.

* Széjafehérje-koncentratum: a széjakoncentratum-
nal jobb, de a buzafehérje-koncentratumnal rosszabb
emeészthet8ség és oldddas jellemzi, alacsony az
antinutritiv szintje, de «csak kis mennyiségben
alkalmazhato.

o Széjakoncentratum: antinutritiv anyagok jelenléte

(tripszin inhibitor, glicin-komglicin=allergias reakciék),

rossz oldhatosag.
A fehérjeforrasok min&sége és tulajdonsagai meghatarozé

jelent8ségliek. A 2. abra a tejszarmazékok és novényi
alapanyagok taplaléanyag-tartalmat hasonlitja 6ssze.
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2.ABRA  ATEJSZARMAZEKOK ES NOVENYI ALAPANYAGOK TAPLALOANYAG-TARTALMANAK 0SSZEHASONLITASA

SAVOFEHERJE-KONCENTRATUM 5

SAVOPOR 12 1 8 70

SAVOPERMEATUM 3 1 8 80

LAKTOZMENTES SAVOPOR 23 2 20 50

SOVANY TEJPOR 35 1 8 52
FEHERJE ZsiR HAMU RosT KEMENYITO

BUZAFEHETUE-KONCENTRATUM 33 6 3 05

(HIDROLIZALT)

SZOJAFEHERJE-KONCENTRATUM 67 1 6.5 3.5

BUZAKONCENTRATUM 10 1.5 0.6 0.4 65

SZOJAKONCENTRATUM 52 3 6.5 3.5

A zsakcimkéken feltlintetett magas rosttartalom a széja
jelenlétére utal. Ez az oka, hogy az els6 hénapban nem
javasolt a magasabb rosttartalmu tejpétlok itatasa.

Az 0Osszetev8k ismeretén tdl, a hamutartalombdl is
kovetkeztethetink a mindségre. Mivel ismert, hogy a
teljes tej hamutartalma megkdzelitéleg 6%, ezért ehhez
viszonyithatjuk a zsakcimkén feltlintetett alapanyagok
min&ségét, afentitablazatszerint. Amagas hamutartaloma
fehérjék karosodasara utal, ezért ha laktézmentes savoport
latunk a felsorolasban, akkor tudjuk, hogy kevésbé értékes
alapanyagokbdl szarmazé fehérjeforrassal talalkozunk. A
magas hamutartalom ozmotikus egyensulyhianyt, csokkent
szarazanyag-felvételt, hasmenést és egyéb gyomor- és

bélrendszeri panaszokat okozhat. A borju tejpétiékban
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lévé hamu azonban tartalmaz fontos asvanyi anyagokat és
nyomelemeket is. Ezért az optimalis hamutartalom 7,5 és
8,5% kozott van.

Mindezek mellett tisztaban kell lennink azzal is, hogy a
nyersrost-tartalom meghatarozasakor nagyobb a mérési
hiba lehet8sége, mig a hamutartalmat pontosabban lehet
meghatarozni egy-egy termék, alapanyag vizsgalata soran.
Fizikai vizsgalat ala is vethetjuk a tejport, mert az oldatbdl
kivalé Uledék is jé visszajelzést ad a felhasznalt noévényi
fehérjehordozok mibenlétérdl.

Mint lathat6, a korszer( borjuitatasi technolégiakban a
taplaléanyagok mennyisége mellett a mindség is nagy
jelent8séggel bir. A min8ségi alapanyagokbdl szarmazé
takarmany hatékonyabban segiti a telep jovdjét, a borjut.




