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A tégygyulladast okozd, a tégyben megtelepedd

baktériumok koézlUl kdzegészségugyi vonatkozdsa
csak néhdanynak van. Ezen baktériumok a tejjel
artlnek és fertézhetik az embert. TaInyomo tébbséguk
nem humdn patogén, kivétel a S. aureus (egyes
streptococcusok, EHEC).

A nyerstej és a tejtermékek koérokozdkkal vald
kontamindéciéjanak elsédleges lehetésége az intra-
vitdlis fert6z6dés, mely szisztémdés megbetegedé-

sekkor alakulhat ki dGgymint: gimoékér, brucellozis,
salmonellosis, listeriosis, Q-ldz. Kialakulhat a
tégygyulladésok szubklinikai, klinikai formdi utén is.
A tej szennyezddése mdsodlagos Uton is létrejohet:
fejés sordn -> fejési higiénia: bélsdrszennyezédés,
levegd, istdlld berendezési targyai, fejéberendezések,
tejtarold eszkdzok, fejészemélyzet. Az utdbszennyezédés
(rekontamindcid) hdkezelést kévetden ember és
kérnyezet dltal kdvetkezik be.

Gram+

Mycobacterium spp.

A Gram+ M. bovis és M. tuberculosis az egyik
legjelentésebb kozegészségugyi betegség, mely
a tejjel is tud terjedni, és az emberi tudébaj
(tuberkulézis) kérokozoéja. Magyarorszag hivatalosan
mentes a betegségtél. A tuberkulézisban szenvedd
és hordozé dllatok kiszlrésére intradermadlis
bérprébdk allnak rendelkezésre. Ezen probdakat
meghatdrozott idékdézénként végre kell hajtani
a tejeld és a hashasznl dllomdényokban is. Nagy
ellendllé  képességl baktériumok, melyek a
kérnyezetben sokdig tulélnek. A tej pasztérozését a
tuberkul6zis elleni védekezés sordn kezdték el széles
kérben alkalmazni.
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Itt kell megemliteni a paratuberkuldzis kérokozojdt is,
melynek human kérokozésa nem tisztdzott mind ez
idedig.

Staphylococcus aureus

Az dllatrdl dllatra  atterjedd tégygyulladdsok leg-
gyakoribb okozdja. Gramm+, humdn vonatkozdsban
az enterotoxint termeld térzseknek van jelentésége,
mely ételmérgezést okozhat. Joval veszélyesebb
az an. MRSA (Methicillin-resistant Staphylococcus
Aureus) megjelenése, ami féleg koérhazi fertdzések,
rekontamindciok kévetkeztében jut be az emberi
szervezetbe és ott szepszist okoz. Az egyik leggyakoribb
szeptikus haldlok a human egészségugyben:



Listeria monocytogenes

Hanydst, hasmenést okoz, mely slUlyos esetekben
agyhartyagyulladdssal jarhat. Féleg kiskérédzék teje
jelenthet veszélyforrast. A tejbdl térténd human fertézés
nyerstejbdl készitett sajtok, tGrok, penésszel érd lagy
sajtok (camembert, rokfort) esetében merulhet fel.

Brucella spp.

Vetéléses korkép. A B. melitensis leggyakrabban juhok-
ban, kecskékben fordul el6. Az EU-ban évente tdbb
mint 1000 emberi megbetegedésért felelds. A fertézést
nyerstejbdl készitett juhsajt, taré fogyasztadsa sordn,
vagy fertézott juhokkal vald kdzvetlen érintkezéssel
lehet elkapni. A fertézétt dllatban a vérdrambdl
eljut a méh és a tégy szévetébe is. A tejjel arul akar
102-105/ml mennyiségben is. Magyarorszdg mentes a
betegség tekintetében. Kérédzé dllatok esetében az
Osszes vetélést intézeti diagndzisnak, vizsgdlatnak kell
kdvetnie!

Salmonella spp.

Az emésztbészervi tUneteket okozd salmonelldk
kézul tébb is eléfordulhat a tejben. Az emberi
megbetegedések fdleg héjas tojas és hus atjan
keletkeznek, de ritkn a nyerstej és a tejtermékek is
széba kerulhetnek. A tehénben is tud tégygyulladast
okozni (ritka), ilyenkor a tej szine szurkésbarna, blzés
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Leptospira spp

A leptospirézis (nadvagé 14z) fejfdjassal, lazzal jéard
megbetegedés, mely sllyos esetekben tudévérzést
és agyhdrtyagyulladdst okozhat. A szarvasmarha
leptospirdzis vilagszerte elterjedt. Tégygyulladasra is
képes kérokozd. A tejhozam csdkken, a tej sargdava,
sUrun folyova vdlik. HUtott tejben akdar 2 hénapig is
talélhet. A talajra kidmlodtt fertézétt tej az esdvizzel
tovabbmosddva a talaj fertézésére is képes.

Coxiella burnetii

A kér6dz6  dllatokban  tébbnyire  tlnetmentes
fertézésként van jelen (kérédzékben vetélés). A
kérokozé6 a tejjel hoénapokig Urul. Az emberben
influenzaszer( tuneteket (Q-16z) okoz. HUtétt tejben
hénapokig életképes. Magyarorszdgon is eléfordulhat.
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Bacillus cereus

Talajlakd, a nem megfeleld hités sordn szaporodhat
el a tejben. Enterotoxinjai emberben hdnydsos, illetve
hasmenéses kérformdat okoznak.

lesz, majd a tejelvalasztds megszdnik. A salmonellak
a tejben szaporodni is képesek, ellendlinak a hének,
savanyoddsnak. A 1agy sajtokban, taréban, tejszinben
akar 1 hénapot is talélnek.

Campylobacter spp. (C. jejuni, C. coli)

Igen ritkn mastitist okoz6, az emberben a colitises
(vastagbélgyulladés) koérképekért felelés korokozo.
A hutést jOl viseli, akar két hétig is életképes marad.

E. coli

Széles kérben elterjedt baktérium. Szarvasmarhdban
jelentds mastitist okozd dagensként tekintink r&. Az
emberi megbetegedésekért felelés coli baktériumok
besoroldsdt az aldbbi tdbldzat tartalmazza. A tejjel
elkaphaték kézul az enterohaemorrhagids korképeket
okozd E. colitérzsek alegjelentésebbek. Veszélyességlik
abban is rejlik, hogy a fertézé dézis nagyon kicsi, akéar
10-100 baktérium is lehet.
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